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ALMERCAIO 25,00

oompoxto da 3 porLale
e viene espoylo verbalmente solo a pranzo

escluso il sabalo e i festivi.

ANCORA CLASSICI 45,00

Cappuccino di baccala ‘04

Polpette di coda alla vaccinara e julienne di sedano ‘04
Ajo & Ojo Giovanni Fabbri 05

Agnello yogurt e cumino ‘06

Banana, nocciola e cardamomo verde 05

A RUOTA LIBERA 65,00

a ruota libera
& composto da 7 portate a vostra scelta,
le svogliature, 2 antipasti, 2 paste,

un secondo e un dolce

MOZZICH EBOCCON 90,00

mozzichi & bocconi
si compone di 10 ingredienh,

10 assaggi per un viaggio completo della cucina di Adriano.

I menu si intendono per tutto il tavolo ed obbligatorio da 6 ospiti in su



Palate, senape nera, latte di capra, burro affumicato

Cavolfiore noce moscala e mandorle

Triglia, verdure e ristretto

Scampi, sabbia, spugna e corallo

Polpo, cannellini e cavolo rosso

Ortrica, cipollotto e cotenna

Vacca cruda, uovo marinato, caviale e creme fraiche

Coniglio, cacciatora e misticanza

Animelle di agnello, carciofi e mentuccia

Foie gras topinambur, stinco e funghi

Il menu conliene allergeni si prega di informare il personale di sala
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16,00

22,00

24,00
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18,00
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24,00



Spaghettone Giovanni Fabbri alla puttanesca

Ravioli conciato, finocchio e assenzio

Fagottelli broccol; arzilla e cortecce

Mezze maniche, polpo, patate e tandoori

Ravioli, spunkoLure, scorzanera e cannella

Cappelletti di coniglio, brodo di radici e fava di tonka

UO\/O, COpl’ihO, rope € semi di SGDOPG

Pescalrice, poITo, CeCi olive e rosmarino

Vacca bruciato, zucca, spugnole e bogno cauda

Piccione, cipolla, nocciola e miele di castagno

foie gras mela, frutto della passione e pan di spezie

18,00

18,00

20,00

20,00

22,00

20,00

22,00

32,00

35,00

35,00

32,00



l menu contiene ollergem,

per quolnon informazione rivolgersi al personole di sala
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ALMERCAIO 25,00

s made bg 3 corse

s announced bg the voice

Excluded Saturday and bank holidays

ANCORA CLASSICI 45,00

Dried cod “cappuccino” 04

Oxtail meatball “a la vaccinara style” celery julienne ‘04
Ajo & Ojo spaghetti Giovanni Fabbri ‘05

Lamb, yogurt and cumin 04

Bananag, hazelnul and green cardamom 05

A RUOTA LIBERA 65,00

a ruota libera
s made by 7 corse under your choice,
le svogliature, 2 appetizer, 2 pastas,

{ main and 1 dessert

MOZZICH EBOCCON 90,00

mozzichi & bocconi
s made by 10 ingredients,

10 bytes for a complete trip around the Adriano’s food.

lasting menu is consider for the entire table



Polatoes, black mustard, goat milk, smocked butter

Cauliflower and star anis

Red mullel, vegetables and fish reduction

Shrimps, sand, sponge and corals

Oclopus, cannellini beans and red cabbage

Ogﬂer, spring onion and pork skin

Beef tartare, marinated eqg, caviar and creme fraiche

Rabbit “cacciatora” and misticanza

Lamb sweeltbread, arlichoke and mint

foie gras topinambur, meat gel and mushroom

Menu’s contains al[ergem, p/eofe inform lhe service
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Spaghettone Giovanni Fabbri a la puttanesca

Conciato cheese ravioli fennel and assenzio

Fagottelli broccol; skate and topinambur

Mezze maniche, oolopus, poioloes and tandoori

Lamb ribs raviol;, root and cinnamon

Rabbit cappellett;, turnips consomme and tonka bean

Lgg goat cheese, beetroot and pickled mustard seeds

Monlk fish, leek, chickpeas olive and rosmary

Burned beef, pumpkin, morel and bagna cauda

Pigeon, onion hazelnut and chestnut honey

Foie gras apple, passion fruit and spiced bread

18,00

18,00

20,00

20,00

22,00

20,00

22,00

32,00

35,00

35,00

32,00



Menu'’s contains allergens

for any information kindly inform the service






