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=< « Lacuisine,
} c’est un partage »

Q-_' RENCONTRES IODEES Le chef cuisinier Olivier

Chaput anime une partie des activités

ﬁlluier Chaput devant |la plage de Foncillon. scrm

tt Sud Ouest ». Pouvez-vous nous
raconter votre parcours ?

Olivier Chaput. Je veux étre cuisi-
nier depuis I'age de 5ans.Cane
m'a jamais quitté depuis. Origi-
naire de Limoges, j'ai faitun lycée
hotelier la-bas puis, aprés avoir tra-
vaillé dans plusieurs pays dont le
Pakistan et le Royaume-Uni, fai ou-
vert mon premier restaurant a
Poitiers.

A29 ans, jai décidé de m'instal-
ler a Paris et de monter Adapta-
carte, une boite de concepteur cu-
linaire qui donne des conseils aux
restaurateurs qui créent leur bu-
siness. En 2011, j'ai aussi lancé une
entreprise d'événementiel, Resto-
lib qui crée des événements culi-
naires sur mesure avec une mise
en avant des produits locaux. De-
puisdeuxans, j'ai aussi un restau-
rant, le Show Devant, a Villejuif.

Qu'est-cequivousaamene
aparticiperacesRencontres?
(C'est une rencontre justement,

celle de Fabrice Gass, 'organisa-
teurde I'événement. Je ne travaille
qu'avecdes bons produitsde qua-
lité. La cuisine, C'estun partage. Les
Rencontres lodées C'est tout ca
mélangé. Et je voulais montrer
aussi que Royan n'était pasqu'un
endroitde coloniede vacances. je
dis ca parce que je passais toutes
mes vacancesici. ['ai des souvenirs
destagesdevoile, de coursdedes-
sins de lacathédrale, mais aucune
activité ne montrait la richesse
gastronomiquedelarégion.llya
un terroir tres varié avec des pro-
duits fantastiques. [e pense par
exemple au maigre. C'est un pois-
son que j'adore travailler.

Quelleestd'aprés-vousla
recette pourétreunbonchef
cuisinier?

C'est avant tout beaucoup
d'amour et de passion mais aussi
étre généreux, aimer offrir et faire
plaisir.
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