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{Qué sabemos hasta ahora sobre las Perdidas y Desperdicios de Alimentos (PDA)?

O al peso de 150 mil contenedores
estandar de transporte maritimo
a su maxima capacidad, cada dia.
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De acuerdo con el Banco Mundial,
las calorias desaprovechadas alcanzan

s
v
un 15% de los alimentos disponibles

para el consumo humano. La FAO estima que los alimentos
desaprovechados en América Latina serian
suficientes para satisfacer las necesidades
alimenticias de 300 millones de personas.
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