
 

Fiche Technique – Rubaiyat 
 
NOM DU DOMAINE 
Barranco Oscuro. 
 
APPELLATION 
Espagne, Andalousie. 
 
MILLESIME 
2009. 
 
ENCÉPAGEMENT 
100% Syrah. 
 
TERROIR 
Le sol est surtout schisteux et pauvre, avec çà et là de l’ardoise et un peu d’argile. Le microclimat 
dont bénéficie Barranco Oscuro est le résultat de sa position stratégique entre la Sierra Nevada et 
la mer Méditérranée. Les influences des vents froids venus des sommets (dont le Mulhacen, plus 
haut sommet d’Espagne à près de 3500m) et de la tempérance de la mer font en sorte que les 
températures sont très équilibrées: 30 degrés celsius maximum, 0 degrés minimum. C’est très 
particulier pour une région torride comme l’Andalousie. L’apport en eau est minimal. 
 
ÉLABORATION / ÉLEVAGE 
Fermentations en levures naturelles. Aucun additif (SO2 et autres produits de conseervation) 
ajoutés. Que du raisin! 16 mois de vieillissement en fûts de chêne français. 
 
 
 
 
 
 


