Le Degustazionr

Degustazione al Buio....quattro portate scelte dallo chef

(Entree, Antpasto, Frimo Flatto, Secondo Fratto, pre dessers, Dessert)

“Questo sono io...... Zerry Griacomello”

Lntree

Spirale di wovo cotto “ a freddo ], albume montato, contrasis acldl eplccanty.

Ostriche tigpide affimicate, pistacchio di Bronte, olio algimnepro.

Grocc/ir di annatto, brodo ai patata, anguilla affumicala.

Tagliolini al bianco d uovo liepide, crema di parmigiano, caviale di lartufo.

Mezza-Manica al brodo di prosciutto, foria Jiitta, ristretio di'balsamico.

Anguilla, yogurt al pimiento, pomodoroe d albero, joglie mnsolite.

Custagnole di maiale, latte di cocco, Jagroll neri.

Fré dessert

Terra di Sesamo, gelato alla gomma ai acacia, jragola. ricordo d mjanzia

L menn degustazione sono realizzati per un favolo complelo
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Gazpacho di cetriolo, tonno marinato, olio allo zenzero

Ostriche tiepide affimicate, pistacchio di Bronte, olio alginepro.

Spirale di wovo cotto “ a freddo”, albume montato, contrasit acldl epiccants.

Scampr, miglio soffiato, petall di rosa, la sua essenza.

Capesante rosolate, succo di olive verds, sfoglie di riso alla nigella.

Asparagr, burro acido, primule, concentrato ai alloro
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Lrimi Prarty

+

»
-

1
'l

Ricordo di Cala Monyor.: variazione di molluschi, saqport

lodari.

Risotto mantecato all olio di semi di zucca, concentrato al mandarino. (min. 2persone)

Pennoni “Benedetio Cavalier?”] seppia, sova, carciofifiig, prezzenolo

Spaghetton:, prosciutio crudo Gallon, piselli e menta fresca.

7agliatella, passata di cipolla dolce caramellata, mantecato di baccala.

Ravioli di mandorle fiitte, siero di pecorino, latte cagliato, essenza alle radici di rabarbaro.




Quaeglia, ostriche Cadorer, estratio di grano e Rogue/ort.

Aonello, foglie di senape, riduzione di crostacer.

Astice, zuppa d ollo, arance panare.

Polipo alla plancha, paprika, funghi shitake e brodo thay.

Triolia di scoglio all agro di mango, miso e spugrnola asiarca.

Rombo, cipolle all 1bisco e salsa al radicchio rosso.
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