GIN & TONIC:

* Gordon’s 7,50
* Bulldog 8,50
* Sloane’s 8,50
“ Bobby’s 9,00
* Gin Mare 9,50
* Hendrick’s 9,50
*V2C 9,50
* Monkey’s 12,50
APERITIEF:
* Wodka lime 5,00
* Aperol Spritz 6,00
* Limonsecco 6,00
* Sparkling ’43 6,00
* Grand Ginger 6,00
* Bloody Mary 7,50
* Port-tonic 7,50
* Scroppino 7,50
* Cava 30,00
ANTIPASTI:
* Qesters - vanal 2 stuks 2,75
* Qesters - Y% dozyn 15,00
* Artisjok 9,00
* Knoflookgamba’s 9,00
* Sashimi van tonyn 11,50
* Pata Negra - 50gr/80gr 9,00/14,00
* Charcuterie 15,00
* Manchego 3,00

* Kaasplateau 17,50



ANTIPASTI:
* Qesters - vanaf 2 stuks 2,75
* Qesters - Y% dozyn 15,00
* Knoflookgamba’s 9,00
* Sashimi van tonyn 11,50
* Charcuterie 15,00
* Pata Negra - 50gr/80gr 9,00/14,00
* Rilette van Eend 9,50
* Manchego 8,00
* Burrata - 300gr 15,00
* Kaasplateau 17,50
* Artisjok 9,00
* Brushetta’s - coppa di Parma & pesto 9,50
* Brushetta’s - tomaat & basilicum 7,50

UIT DE OVEN:

* Kippetes 7,00
* Kaassnack 7,00
* Mini loempia’s 7,00
* Yakitori spiesjes 7,00
* Dadels - parmezaan & spek 7,50
* Groene asperges - parmezaan 8,00

* Slakken 8,50



VOORGERECHTEN:

* Tomatensoep - basilicum 6,75
* Slakken 8,50
* Groene asperges 8,00
* Rilette van eend 9,50
* Chef’s Salade 9,50
* Toast Porcini 9,50
* Tartaar van zalm 11,00
* Carpaccio 11,50
* Steak tartare 13,50
HOOFDGERECHTEN:
* Chef’s Vis 19,50
* Chef’s Pasta 14,50
* Chef’s Vlees 22,50
* Tournedos 25,00
* Steak tartare 21,00
* Dikke Graaf burger 13,50
* Dikke Graaf vegaburger 13,50
* Cote de boeuf - 1000 gram 75,00

Vraag de bediening naar de wisselende chef’s gerechten



HUISWIJNEN:

* Copaboca, Verdejo, ES 4,25 - 21,00

* I’Auréole, Sauvignon Blanc, FR 4,25 - 21,00

* Nevius, Rioja, ES 4,25 - 21,00

* La Bastide, Cinsault, FR 4,25 - 21,00
BUBBELS:

* Cava, El Serralet , ES 30,00
* Moét & Chandon, Brut, FR 70,00
WIT:

* Casa Silva, Chardonnay, CL 5,00 - 23,00
* IC, Garnatxa Blanca, ES 6,00 - 27,50
* Merlot Weiss, DE 7,00 - 30,00
* Nevius, Rioja Blanca, ES 35,00
* Javier Sanz, Verdejo Barric, ES 40,00
* Bernardus, Chardonnay, USA 50,00
* Meursault, Chardonnay, FR 75,00
ROOD:

* Matayac, Malbec, Merlot, FR 5,00 - 23,00
* AL, Garnatxa, ES 6,00 - 27,50
* Guadalmare, Sangiovese, I'T 7,00 - 30,00
* Habla del Silencio, Syrah, ES 35,00
* Altos de Luzon, Cabernet Sauvignon, ES 40,00
* Brunello, Sangiovese, I'T 50,00

* Chateau Montlabert, Grand Cru, FR 75,00



DESSERTS:

* Tiramisu - Oreo’s 7,00
* Sticky Toftee 7,00
* Scroppino 7,50
* Wentelteefjes 8,50
* Kaasplank 10,00 - 17,50
* Limoncello 4,50
* Ruby Port 4,50
* Tawny Port 4,50
* PX Dessertwyn 5,00
* 10 Years Port 7,00

LIQUEUR COFFEES:

* Irish Coftee

* Italian Coftee

* Dublin Coffee
* French Coflee
* Spanish Coffee

WHISKY & COGNAC:

* Jack Daniels

* Johnnie Walker - double black
* Chavas Rigal - 12y

* Cragganmore - 12y single malt
* Nikka - single malt

* Nikka - blended

* Nikka - from the barrel

* Hennesy VS
* Courvoisier XO
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OPENINGSTIJDEN:

Dikke Graaf is open van woensdag t/m zondag.
De keuken 1s open vanaf 17:00 tot 22:00.

RESERVEREN:

Kom gezellig binnenlopen. Dikke Graaf neemt reserveringen aan vanaf 8
personen.

LEVERANCIERS:

Dikke Graaf werkt met verse producten. Elke dag worden vis, vlees en groenten
vers geleverd door onze lokale leveranciers.
Vis van Henry, Vlees van Hesseling
Groenten & fruit van AGF Overtoom

SOCIAL MEDIA:

Vind je Dikke Graaf leuk?
Like ons op Facebook en volg ons op Instagram

We zouden het leuk vinden als je je ervaring doorvertelt op Iens of Tripadvisor.
Dankjewel!

CONTACT:

Dikke Graaf
Wilhelminastraat 153
1054 WC Amsterdam

020-2237756

www.dikkegraaf.nl - info@dikkegraaf.nl






