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      100g 150g 200g 
Colombia Supremo FKU 002    480  700  900 

 

 

Brazil Chocola Natural     540  790 1000 

 
 
Guatemala EL COYEGUAL    690 1000 1300 

 
 
Tanzania Kilimanjaro NGORONGORO AA++  630  930 1200 

 
 

 

力強く、まろやかでクセのない味わいです。 中炒

りから深炒りまで幅広く順応できる豆ですので、お

好みの焙煎度でお届けします。 コクと酸味のバラ

ンスの良い安定の品質です。 

20 の農園から、ブラジル南ミナス地域特有の重厚感

のある甘みを有するロットを選定したスペシャル

ティコーヒーです。 独特の風味と甘みを生かすた

めにナチュラル精選で丁寧に処理されています。 

2001 年 Cup of Excellence 受賞、伝統的な発行槽処

理の後に標高 1,500m のキレイな水で洗われている

(フリィウォッシュド精選)ため、クリアな酸味の中

にフルーティな香りを持つ世界が認めた逸品です。 

最高級キリマンジャロ(タンザニア産アラビカ種)。

近年 評価が厳しいキリマンジャロですが、ンゴロ

ンゴロはアフリカらしい重厚な風味と伝統的なキ

レのある酸味が素晴らしい最上AA級を超える品質。 



Indonesia Bali Shinzan Honey    660  980 1300 

 
 

Indonesia Mandheling Seven Stellas   620  910 1200 

 
 
Ethiopia Yirgacheffe G-1 Washed   840 1250 1600 

 
 
Costa Rica Jaguar Honey    650  960 1250 

 
 

Smooth Blend for Iced Coffee    470  690  900 

 
 

パルプドナチュラル(ハニープロセス)はコーヒー

に付着している甘い粘液質を天日乾燥で豆に浸透

させる精選方式です。 突出した甘味なのにバラン

スが見事。 年間出荷量わずか 4tの希少な豆です。 

リクエストの多かったマンデリンの新入荷です。 

“クリーンな中の力強さ”を目指して７つの村か

らブレンドされたマンデリンです。 明るい酸味と

フローラルな香り、程よいコクで雑味のない味。 

エチオピアの最高級品であるイルガチェフェ、さら

に G(グレード)-1 の最高クラス。 モカはナチュラ

ル精選が大多数ですが、フリィウォッシュドなので

雑味なくモカを味わえます。 数量限定品です。 

ジャガーと森林を守る基金にも活かされるコーヒ

ーです。 酸が特徴的で、中炒りの柑橘系、焙煎を

進めるとハニー、深炒りではロースト香と心地の良

い苦味…とお好みにご対応出来る実力ある豆です。 

コロンビア、ホンジュラス、ブラジルのブレンド。 

飲み過ぎるアイス、ブラックで飲んでいただいても

胃に負担が少ない、軽快な飲み口に仕上げていま

す。 水出しの際は多めの粉で抽出してください。 

 


