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MENU

SERVICO NORMAL

Almoco das 12:30 &s 15:30 horas « Jantar das 19:30 4s 23:30. Todos os dias

Sopas ——
Sopa do Dia 2.20

Caldo de Frango com Cogumelos 3.00
Creme de Camarao 4.00

Couvert 7.80

MENU PETISCAR 16.00
para 2 - preco por pessoa
Saladinhas
Cogumelos Marinados
Mini Mozarellas, Tomate Cherry e Manjericdao
Ovas de Peixe, Vinagreta de Mostarda
Maionese de Camardo e Ovo

Para Picar Quente
escolha 3 da seccdo “Para Picar - Quentes” abaixo

uente
escolha 1 para partilhar
Acorda de Camardo * Feijoada de Camardo e
Ameijoa * Arroz de Camardo, Améijoa e Mexilhdo ¢
Bacalhau a Bras ¢ Bacalhau Gomes Sae
Arroz de Polvo  Peito de Frango em Caril »
Porco Confitado com Migas de Grelos ¢
Alheira com Grelos ¢ Francesinha bb

PARA PICAR ———

Frios

4 Mini-Saladinhas 6.00
Maionese de Camardo e Ovo 6.50
Mini Mozarellas, Tomate Cherry e Manjericao 5.00
Cogumelos Marinados 4.50
Ovas de Peixe com Mostarda e Balsamico 4.50

Queijo da Serra com Chutney de Tomate 8.00

Quentes

Camardo com Azeite e Alho 9.00

Ovos de Codorniz Estrelados com Chourico 4.00
Costelinhas de Porco “Vinha d’Alho” 6.00
Rebucados de Chili com Molho Agridoce 6.00
Tostinhas Linguica de Porco Preto e Azeitona 4.50
Folhadinhos Queijo Cabra, Ma¢d Baunilhada (v) 7.00
Paezinhos de Queijo e Azeitona 4.00

Pimentos Padron (v) 3.50

4 Croquetes Vitela com Maionese de Alho 4.50

4 Croquetes de Alheira 3.50

3 Chamucas com Compota de Pimento 3.60

Acompanhamentos 2.00
Batata Frita « Batata a Murro « Puré de Batata * Brécolos
Legumes Mediterranicos « Migas de Grelos « Brécolos ¢
Esparregado de Espinafre « Grelos Salteados « Arroz Branco
Salada de Alface e Tomate Cherry « Ovo Estrelado (7€)

PEIXE
Acorda de Camardo 72.50
Caril de Camardo 76.50
Arroz de Camardo, Améijoa e Mexilhdo 74.50
Feijoada de Camardo e Ameijoa 74.50
Arroz de Polvo Provencal 74.50
Polvo com Batata a Murro e Grelos 16.50
Bacalhau a Bras 74.50
Bacalhau a Gomes de Sa 74.50
Penne com Salmdo Curado, Espinafres e Natas 77.50
Salmdo Grelhado com Cebolada de Balsamico 74.50

CARNE
Peito de Frango Laminado em Caril 77.50
Perna de Pato, Cebola, Cogumelose Manjerona 74.00
Alheira Grelhada com Grelos e Batata Salteada 77.00
Arroz de Vitela Malandrinho 73.00
Francesinha bb com Linguica de Porco Preto 771.00
Francesinha bb com Vitela Fumada 72.00

BIFES

Bife de Lombo 760g 178.50 - Naco Alcatra 780g 15.50
Prego em Prato 130g 73.50
escolha 0 acompanhamento
Molho a Café e Batata Frita »
Molho a Mirandesa, Rucula e Parmesdo, Batata a Murro »
Ovo, Esparregado de Espinafres e Batata Frita e
Molho de Cogumelos e Batata Frita

BEBIDAS

A COPO
Messias Bruto Espumante (12,5cl) | Bairrada —3.00
“Sugestao bbgourmet” Branco ou Tinto (15cl) —2.50

Pedra Cancela Branco 2012 (15cl) | Ddo —3.00
Caiado Rosé 2012 (15cl) | Alentejo 3.30
Pedra Cancela Tinto 2010 (15cl) | Déo 3.00
OUTRAS BEBIDAS
Sangria Branca, Tinta, Rose (25cl) 4.00
Sangria Espumante (25cl) 4.50
Jarra Sangria Branca, Tinta, Rose (11t) 16.00
Jarra Sangria de Espumante (1lt) 18.00
Agua Pedras (20cl) « Agua Ténica (20cl) 1.70
Agua Vitalis (50cl) 1.80
Coca Cola  Coca Cola 0 (33cl) 1.80
Fanta Laranja (33cl) « Compal (20cl) 1.80
Ice Tea (25cl) 1.80
Sumo Natural Framboesa « Manga (25cl) 2.80
Sumo de Laranja Natural (25cl) 3.00
Limonada Natural (25cl) 2.50
Fino (20cl) 1.80
Cerveja em Garrafa (30cl) 1.90
Principe (30cl) 2.20
Café (Peq Almocgo e Lanche) 1.20 (0.80)

Descafeinado (Peq Almoco e Lanche) ——17.30 (0.90)

2 Fev 2014 - Precos em € e incluem IVA a taxa legal, podem ser alterados sem aviso prévio
bbGourmet Maiorca - Rua de Antdénio Cardoso 301, 4150-082 Porto « Reservas 226 092 003 « Horarios: Dom a Qui das 08:00 &s 23:30 « Sex e Sab das 08:00 as 00:30
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REFEICOES GOURMET EM 5 MINS®

Todos os dias a toda a hora

SALADAS —

Salada Frango com Molho de logurte 7.50
Alfaces, Requeijdo, Frutos Secos, Milho

Salada Salmdo Curado 8.50
Alfaces, Laranja, Croutons, Maionese de Chalota e Funcho

Salada Camardo Corado com Hortela 9.50
Alfaces, Pepino, Rucula, Abacaxi, Améndoa, Vinagreta

Salada Vitela com Molho Agridoce —— 8.00
Alfaces, Pimentos, Alho Francés, Cogumelos, Sésamo

Penne com Frango e Pesto de Rucula
Tomate Cherry, Queijo de Cabra, Azeitonas

Empanada de Legumes « Atum « Frango —— 6.50
Salada de Alface e Tomate Cherry

Quiche Cogumelos « Espinafre ¢ Alho Francés 6.50
Salada de Alface e Tomate Cherry

7.50

—— SANDES

Frango com Tomate e Pesto de Rucula 4.00
Vitela com Maionese 4.00
Salmao, Maionese de Chalota e Funcho 5.00

Preguinhos
de Alcatra com Presunto 6.50
do Lombo com Fiambre 9.00

Burgers bb

Burger de Salmdo, Maionese Chalota e Salada 5.50
Burger de Vitela com Batata Frita 5.50

P3o de Burger Tostado, Carnes a Escolha, Ovo,
Molho de Francesinha e Batata Frita 5.50
escolha as carnes

Vitela Assada+Linguica « Burger de Vitela+Linguica « Vitela
Fumada+Salsicha Fresca « Porco Assado+Salsicha Fresca

BURGUESINHA bb =—————

— CARNE ——

ARROZ

Arroz de Frango e Acafrdo 7.50
salada de alface e tomate cherry

Arroz de Pato 8.00
salada de alface e tomate cherry

Arroz de Vitela e Legumes 7.50

FRANGO
PEITO DE FRANGO GRELHADO 7.00
Acompanhamentos
Molho de Citrinos, Arroz Branco
Molho de Cogumelos, Batata Frita
Molho de Mostarda e Estragdo, Batata Frita

Peito de Frango Recheado
com Queijo Creme e Ervas Finas 7.50
molho de tomate, arroz branco, salada

Peito de Frango com Crosta de Especiarias 7.50
pesto de rucula, arroz branco e salada

Peito de Frango Recheado
com Farinheira e Espinafre 7.50
batata salteada e salada

Perna de Frango como na Pucara 7.50
puré de batata
PORCO

NACO PORCO ASSADO 7.00
Acompanhamentos

Migas de Grelos com Compota de Pimentos
Legumes, Batata Salteados, Molho de Mostarda

on-

——— PEIXE ——
Arroz de Bacalhau 8.00
Arroz de Polvo 8.50
Bacalhau com Espinafres 8.00
Bacalhau com Natas 8.00

Lulas em Caldeirada, Puré de Batata 8.00
acompanha salada de alfaces e tomate cherry

—— VEGETARIANO —

Penne com Legumes Mediterranicos 8.50
Penne Cogumelos 8.50 - Penne Pesto Trapanese 8.50
Feijoada de Cogumelos e Queijo 7.00

Salada de Penne, Pesto de Rucula 7.00
Tomate Cherry, Queijo de Cabra, Azeitonas

VITELA
Almondegas de Vitela com Puré de Batata 7.00
Strogonoff de Vitela com Arroz Branco 8.00

Vitela com Limdo e Oregdos com Arroz Branco 7.50

Vitela em Vinhos Tintos com Puré de Batata 7.50

OVOsS

Omeleta de Camardo 8.00
Omeleta de Cogumelos (v) 6.50

Omeleta de Salsa e Cebola (v) 6.50
acompanha salada ou batata frita

VINHO A COPO ——

Messias Bruto Espumante (12,5cl) | Bairrada - 3.00
“Sugestdo bbgourmet” Branco ou Tinto (15cl) 2.50

Pedra Cancela Branco 2012 (15cl) | Ddéo —— 3.00
Caiado Rosé 2012 (15cl) | Alentejo —— 3.30
Pedra Cancela 2010 (15¢cl) | Ddo —— 3.00

2 Fev 2014 - O tempo de confeccdo pode variar conforme factores fora do nosso controlo, tal como: Escolha de pratos das duas listas disponiveis, sobrecapacidade,
entre outros. Precos em € e incluem IVA a taxa legal, podem ser alterados sem aviso prévio
bbGourmet Maiorca - Rua de Anténio Cardoso 301, 4150-082 Porto « Reservas 226 092 003 « Horarios: Dom a Qui das 08:00 &s 23:30 « Sex e Sab das 08:00 as 00:30
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MENUS

BASICO 7.90

escolha 1 bebida
Y2 de Leite Direta

escolha 1 viennoiserie
Croissant

Cappuccino Nata ¢ Tortinha
Infusdo Financeiro « Eclair
Cha Preto Folhado com Chocolate

SIMPLES 3.30

escolha a viennoiserie
Tosta « 2 Croissants

escolha 1 bebida
Bule %2 Leite

Bule de Cha 3 Padezinhos
Cappuccino 2 Bico Pato
Limonada (com ma'nte/ga e fompota)
2 Financeiros
COMPLETO 6.00

Sumo Laranja + Salada Fruta

escolha a viennoiserie
Tosta « Croissant »

escolha 1 bebida
Y2 de Leite Direta

CAFETARIA

Cappuccino 2 Paezinhos
Infusdo Bico de Pato
Cha Preto (com m(?nte/ga e.compota)
Financeiro
Folhado com Chocolate
—— Viennoiserie —

Croissant Brioche 7.70 « Croissant Folhado 7.20
« Croissant com Manteiga 7.30 «
Croissant com Queijo ¢ Fiambre « Misto 2.70 ¢
» Scone 71.70 « Folhado com Chocolate 7.50 ¢
Bico de Pato com Queijo « Fiambre ¢ Misto 7.40 «
2 Scones com Compota e Manteiga 3.30 ¢

Fatia de Queque de Cha 7.50
Limdo com Pepitas « Menta com Pepitas «
Fruta Cristalizada « Framboesa

Pasteis Artesanais

Nata 7.70 Tortinha 7.70
. . Cenoura « Framboesa ¢
Financeiro 7.70

Baunilh
Ameéndoa Chocolate « Aveld E Iat{n/1 20
. clair 7.
Bola Berlim 7.70 Baunilha « Café «
1000 Folhas 2.00

Caramelo « Chocolate

Tarteletes 2.00

Morango « Framboesa Fresca « Fruta Fresca « Limdo «

Chocolate Framboesa « Crumble de Framboesa »
Laranja « Morhany - Ibacati « Maracujd

Sandes e Tostas

Sandes de Queijo e Fiambre 2.40
Tosta Mista 2.50
Tosta Torrada com Manteiga 7.30

Tostadas
Tostada de Tomate e Queijo Gratinada (v) 2.80
Tostada de Cogumelos Gratinada (v) 3.00

— SALGADOS —
Bola de Carne Fatia 2.20 - Bolinho de Bacalhau 7.00
Chamuca 7.20 « Croquete 1.20 ¢

Pastel de Massa Tenra 7.70
Camardo  Frango « Vitela « Legumes « Espinafres

Menu de Cha 5.00
Selecione o seu Cha Kusmi (abaixo)

e escolha o acompanhamento
- Scones ¢/ Compota+Manteiga / Mascarpone

- Fatia de Bolo (consulte abaixo)

- Queque de Cha com Creme Mascarpone
Limdo com Pepitas de Chocolate « Menta com Pepitas »
Noz, Laranja e Cenoura « Macd e Canela «

Fruta Cristalizada « Framboesa

— . Fatiasde Bolo2.70 .

Bolo de Chocolate
bolo humido e denso de chocolate, manteiga e ovos.

Folhadissimo
folhado crocante, creme praliné de aveld.

Ivoire

chocolate negro, creme limdo, praliné, mousse chocolate branco.

Tentacdo de Chocolate Framboesa
chocolate, praliné, ganache chocolate negro, geleia framboesa.

~ Varia¢des de Chocolate
chocolate, praliné, mousse de chocolate , ganache de chocolate.

Mankay ,
pdo de 16, mousse manga, geleia manga, mousse lima e coco.

Marakuya

pdo de 16, mousse maracujd, glaceado maracujd com sementes.

Sublime de Canela
pdo de 16, praliné branco, mousse baunilha e canela.

CHA KUSMI 2.60
Pretos
Ceildo » Darjeeling « Earl Grey
Verdes
Jasmim « Gengibre e Limdo « Menta « Imperial
Bem Estar
Detox « Rooibos « Euphoria « Algothé « Cool
Cafetaria
Café 0.80
Descafeinado 0.90
Meia de Leite 1.60
Capuccino 1.60
Chocolate Quente 2.50
Batido de Leite 2.80
manga - framboesa « morango « chocolate
Limonada Natural (25cl) 2.50
Sumos Naturais (25cl) 2.80

manga - framboesa
Sumo de Laranja Natural (25cl) — 3.00

2 Fev 2014 - Precos em € e incluem IVA a taxa legal, podem ser alterados sem aviso prévio
bbGourmet Maiorca - Rua de Anténio Cardoso 301, 4150-082 Porto « Reservas 226 092 003 « Horarios: Dom a Qui das 08:00 &s 23:30 « Sex e Sab das 08:00 as 00:30

me

“me

ame

on-



