jYUmm... YUn dftelado!

Cocina

La “cocina fusion” es un estilo culinario que incorpora, mezcla o “fusiona”
ingredientes o métodos culinarios de por lo menos dos diferentes
ionales o étnicos distintos. Condcela...

en intentar sustituyend
ra cultura; otra forma es

n ingrediente de una cultura en un pla
entar una mezcla inesperada o como

se @ljo antes mezclartécnicasiBulinarias distintas.

Per@l para no aburritlo en det@lifes técnicos culinarios, permitame tratar

de Wlistrar este tema con alg@nos ejemplos reales tomados de varios
rest@urantes de este pais, @idependientemente de que sean fusiones
Asi@h-American, Japonese-Mexican, Asian-South American, Thai-French,
IrislAmerican, Indian-Britis exican-American o Franco-Asian, (podria
hab@r puesto Etc.):

ole con tartara de tuna”, un “Sushi cq ¢ .

salsa pot-au-feu’; una “Angfila gratinada con Gorgonzola” o para rQue buena Ldea.
alargarme y terminar co a fusion que le podra inspirar, “un cocktall o
de langosta “Margarii@ es decir una langosta marinada en vinagreta

de cilantro so quila, con mayonesa con crema fresca al limon,

servida en copa martini escarchada con sal y azucar?”

¢ Que le parecera yn “guac
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